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私たちは、安全で美味しい海の幸を、自分たちの手で育て、
品質を磨き、鮮度を維持し、そのお客様にとって最適な形でお届けします。
この海も、お客様も、地域もすべてが豊かになること。
それこそが、私たちの願いであり、豊かな未来へつながる道だと信じています。
これまで支えてくれた自然や人々への感謝の気持ちを忘れずに、
社員みんながひとつになってどんな課題にも挑んでいく。
日本ならではの高品質な仕事とサービスで、これからの世界の食を支えていく。
私たちは、オカムラ食品工業です。

海の恵みを絶やすことなく、
世界中の人々に届け続けたい。

Okamura Foods Mission Statement
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ら

いくら

厳選した良質な原料のみを世界各地から買い付け、
青森県の自社工場で“一粒一粒”丹精を込めて作り上げた商品です。

い
く
ら

高品質原料のみを使用し、
弊社独自のレシピで調合したタレで、丁寧に味付けしました。
長年愛され続けている、当社のロングセラー商品です。

筋子・数の子

写真はイメージです

●入数：250g/トレイ・500g/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：365日
●原料原産国：アメリカ・ロシア
●加工国：日本

●入数：250g/トレイ・500g/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：365日
●原料原産国：デンマーク
●加工国：日本

さけいくら醤油漬け北欧サーモンいくら

写真はイメージです

アラスカ産の天然白鮭のいくらを使用。
特徴として粒が大きく、
透明感・張り・プチプチ感、
そして舌でとろける豊潤な味わいが特徴です。

天然のニシン卵を使用し、長年愛され
続けているこだわりのタレで味付けしました。
一粒一粒がパリッと弾ける、
抜群の食感が特徴です。

自社グループのデンマークで養殖した
サーモントラウトの魚卵を使用。
「甘味」と「コク」があり、透明感のある
明るい色調が特徴のいくらです。

アラスカ産の天然カラフトマスの筋子を使用。
重厚且つ豊潤な味わいが特徴です。
新鮮な状態のまま、氷温熟成と言われる
特殊製法で加工しました。

●入数：（味付数の子）500g/トレイ
	 （味付成形数の子）20本/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：アメリカ・カナダ
●加工国：日本

味付数の子／味付成形数の子

●入数：2kg/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：365日
●原料原産国：アメリカ
●加工国：日本

ます筋子醤油漬け

天然カラフトマスの
いくらを使用。
深い濃厚な
味わいが特徴です。

アラスカ（一部カナダ）の、
天然紅鮭の筋子を使用。
紅鮭筋子ならではの旨みとコクが
感じられる商品です。

●入数：250g/トレイ・500g/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：365日
●原料原産国：アメリカ・ロシア
●加工国：日本

ますいくら醤油漬け
●入数：2kg/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：365日
●原料原産国：アメリカ・カナダ
●加工国：日本

紅鮭筋子醤油漬け
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味付け、製法にこだわり、青森サーモンの魅力を
“最大限”に引き出した、商品ラインナップです。

青森サーモン

●入数：1切/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：日本

●入数：10枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：ミャンマー・ベトナム

●入数：1切/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：日本

●入数：500g/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：365日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：日本

青森サーモン漬け魚

青森サーモンたたきスライス

青森サーモン切身

青森サーモントラウトスモークスライス

写真はイメージです

当社自慢の青森サーモンを
上品な味付けにした漬け魚シリーズ。
ご要望に応じた味付けと、
規格でカット・包装が可能です。

表面を丁寧に炙り、
サーモンの旨みと香ばしさが味わえる
商品に仕上げました。

上質な脂ノリと旨みのある
青森サーモンを切身にしました。
ご要望に応じた規格でカット・包装が可能です。

じっくりと時間をかけて熟成した、
素材本来の味が楽しめる、
スモークサーモンです。

北の冷たく厳しい海で育った、当社を代表する青森サーモン。
身がしまり、ほどよい脂ノリが特徴です。

青森サーモン

●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：ミャンマー・ベトナム

●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：ミャンマー・ベトナム

青森サーモン生ハラススライス青森サーモンスライス

写真はイメージです

青森サーモンのハラスは、
赤身と脂身の美しいコントラストと
上品な味わいが特徴です。

振り塩・一晩熟成によりサーモン本来の
旨みを引き出し、もっちりとした食感が
特徴の熟成サーモンです。

●入数：（C）10kg/箱・10.5kg/箱・11kg/箱
	 （E）10kg/箱・10.5kg/箱・11kg/箱
●保存方法：（生鮮）要冷蔵
	 （冷凍）-18℃以下
●原料原産地：青森・日本
●加工国：日本

青森サーモン生鮮・冷凍フィーレトリムC・E

●入数：（生鮮ドレス）不定貫（20kg/cs前後）
	 （冷凍ドレス）受注生産
	 （生鮮セミドレス）不定貫
	 （冷凍セミドレス）20kg/箱・21kg/箱・22kg/箱
●保存方法：（生鮮）要冷蔵
	 （冷凍）-18℃以下
●原料原産地：青森・日本
●加工国：日本

青森サーモン生鮮・冷凍セミドレス・ドレス
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厳選して買い付けた原料を、
徹底した温度管理で一枚ずつ丁寧にスライスした商品です。

サーモンスライス

写真はイメージです

●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：ミャンマー・ベトナム

青森県産サーモントラウトスライス
●入数：20枚/トレイ・10枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー・チリ・デンマーク
●加工国：ミャンマー・ベトナム

サーモントラウトスライス

鮮やかな身色が特徴の“生”の
ノルウェー産サーモントラウトを、
鮮度の良い状態で加工しました。

●入数：10枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

サーモントラウトスライス（1フローズン）
●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

アトランティックサーモンスライス（1フローズン）

脂の乗った“生”の
アトランティックサーモンを、
鮮度の良い状態で加工しました。

サーモン本来の旨みを引き出した、
もっちりとした食感が特徴の熟成サーモンです。
ご要望に応じた規格・重量でスライス致します。

さっぱりとした脂ノリと、身色の鮮やかな
トラウト原料を丹精込めて一枚ずつ、
丁寧にスライスした商品です。
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たっぷり脂が乗ったサーモンのハラスは、
口の中でとろける美味しさが絶品です。

サーモンハラススライス

●入数：20枚/トレイ・10枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー・チリ・デンマーク
●加工国：ミャンマー・ベトナム

サーモントラウトハラス生スライス

●入数：20枚/トレイ・10枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ミャンマー・ベトナム

アトランティックサーモンハラス生スライス

●入数：1kg/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ミャンマー・ベトナム

アトランティックサーモンスキンレスハラス

写真はイメージです

●入数：20枚/トレイ・10枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー・チリ・デンマーク
●加工国：ミャンマー・ベトナム

サーモントラウトハラス焼スライス

●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ミャンマー・ベトナム

アトランティックサーモンハラス焼スライス

●入数：500g/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ミャンマー・ベトナム

アトランティックサーモンハラス棒焼

一本一本手作業で、ハラスの皮目のみを
丁寧に炙った商品です。
香ばしさの中に、とろけるような旨みが特徴です。

鮮度抜群のハラス原料を使用しており、
脂の旨みとサーモン本来の味が感じられる、
生ハラス製品です。
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サーモントラウトの素材を活かし、巻物、海鮮丼、
押し寿司といった、バリエーション豊かな商品をご用意しました。

サーモン加工品

写真はイメージです

さ
ば
加
工
品

サーモン本来の旨みがじゅわっとあふれ出す、
お弁当やおにぎりにぴったりな、サーモンの焼成済み商品です。

サーモン加工品

写真はイメージです

●入数：20本/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：デンマーク
●加工国：ベトナム

●入数：300g/袋・500g/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：デンマーク
●加工国：ベトナム

●入数：10枚/袋・4枚/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：チリ・ノルウェー
●加工国：ベトナム

サーモントラウト巻き芯

サーモントラウトダイスカット

サーモントラウトシート

巻き寿司用のサーモン巻き芯。
スティック状になっておりますので、
調理の手間がかからず
大変便利な商品です。
ご要望に応じた規格でカット、
包装が可能です。

サーモントラウトを食べやすい
大きさにカットした商品。
軍艦巻きやサラダ、どんぶりなどの
様々な商品にご使用頂けます。
ご要望に応じた規格でカット、
包装が可能です。

身色鮮やかなサーモントラウトを、
シート状に加工した、
押し寿司専用の商品です。
ご要望に応じた規格でカット、
包装が可能です。

●入数：1切/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：デンマーク
●加工国：ベトナム

●入数：500g/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：デンマーク
●加工国：ベトナム

サーモントラウト塩焼きサーモントラウト焼ほぐし身

ほどよい脂ノリと旨みが感じられる
サーモンの塩焼きです。
一切れずつ個包装で入っており、
湯煎で簡単にお召し上がり頂けます。

ほんのり塩味が感じられる、
サーモン本来の旨みを活かした
サーモンフレークの商品です。
おにぎりや海鮮丼などにご使用頂けます。

●入数：600g/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

アトランティックサーモンハラス蒲焼ロイン

●入数：28枚/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

アトランティックサーモンハラス蒲焼スライス

弊社独自に配合した
蒲焼タレで味付けし、
遠赤外線焼成機にて
ふっくらと仕上げました。
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こだわりの独自製法でさばの旨みを
“グン”と引き出した焼さば商品です。

さば加工品

写真はイメージです

さ
ば
加
工
品

鮮度の良いさばを、まろやかに酢〆した
こだわりのしめさば商品です。

さば加工品

写真はイメージです

●入数：20切/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

しめさばカット
●入数：20切/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

焼さばカット

●入数：5枚/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

しめさばフィーレ
●入数：5枚/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

焼さばフィーレ

●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

しめさばスライス
●入数：24枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

焼さばスライス

●入数：5枚/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

炙りしめさばフィーレ
●入数：5枚/袋
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

さば西京フィーレ

●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

炙りしめさばスライス
●入数：20枚/トレイ
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

さば西京スライス

皮目を手作業で丁寧に炙り、
酸味の中に香ばしさが
口の中に広がる炙りしめさばです。

西京みそに三日間漬け込んだ、
深い味わいが特徴のさば西京焼きです。

昆布出汁を効かせた特製調味酢に、
じっくり漬け込んだ、
程よい酸味のしめさばです。

脂の乗った北大西洋のさばを
塩処理後に低温熟成し、
直火でふっくら焼き上げた焼きさばです。
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市販用商品

●入数：1切/pk
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：ベトナム

●入数：1切/pk
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産地：青森・日本
●加工国：ベトナム

写真はイメージです

サーモンの塩焼き

サーモンの西京焼き

上質な脂ノリの
青森サーモンに塩麹を加え、
ふっくら焼き上げた
サーモンの塩焼きです。

一つ一つ手作業で
丁寧に西京みそへ漬け込んだ、
味わい深い
サーモンの西京焼きです。

市
販
用
商
品

市販用商品

●入数：2切/pk
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

●入数：2切/pk
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

●入数：2切/pk
●保存方法：-18℃以下
●賞味期限：540日
●原料原産国：ノルウェー
●加工国：ベトナム

さばの塩焼き

写真はイメージです

さばの味噌煮

さばのみぞれ煮

脂ノリの良いさばに
昆布の旨みを加え、
しっとりと焼き上げた
さばの塩焼きです。

味噌の豊潤なコクと
ほのかに生姜が香る、
味わい深い
さばの味噌煮です。

コクのある醤油ダレに、
粗おろしの大根を加え、
さっぱりと仕上げた
さばのみぞれ煮です。

「オカムラKitchen」とは、
本当に美味しい「海の恵み」を、
お客様に召し上がって頂きたいという想いから、
オカムラ食品工業グループが販売を開始した
商品シリーズです。
国内外の厳選された原料を使用、
保存料、着色料は一切使用せず、
こだわりの製法で真心を込めて丁寧に調理しました。
創業50年の歴史で培った水産品加工ノウハウと
徹底した品質管理で、「海の恵み」と「安心安全」を
食卓にお届けします。




